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Rabarbercompote met

rood fruit

Voor 6 personen

* IHoE wORDT
RABARBER

VOORBEREIDING 20 MINUTEN

BEREIDING 10 MINUTEN

600 grabarber

6 eetlepels ahornsiroop

2 zakjes vanillesuiker

200 g aardbeien

200 g frambozen

sap van 1 citroen

Schil de rabarber®, en kook de §telen en de
ahornsiroop zo'n 10 minuten in een beetje
water (zodat ze tot halverwege onderstaan).
Roer met een vork de vanillesuiker door de

GESCHILD? Kerfde rabarber en zet hem koel weg. Pureer de

schil iets in en trek

rode vruchten met het citroensap. Schep

voorzichtig de draden  een laagje rabarber en een laag rood fruit in

eraf.

dessertglazen.

MOEDERS




