- ‘ Hippe vleesrolletjes in een jasje

Het recept is afkomstig uit het boek Koken met de kinderkok
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1. Verwarm de oven voor op 200 °C. . Legoptedersiukjewnmrsﬁe.Rolhef
2. Neemn een aardappelmesie. Let wel op dat je het mdeegruffhe:ﬂwgs?;dlmmﬁhd
esis goed vasthoudt an het handuat achler: erbinlobbiaiold il
het mes, anders kun je wel eens in je vingers beich L nby
snijden 15. Srid het randje bladerdeeg naast het worsfie af.
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. Dow hat gohakt i sen gt lom 16. t;e'l;:effwudeubehemkmm‘be en roer
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6. Schep het paneermeel bij het gehakt. Strifk de boverkant van de rolletjes in met el Dit
3. Doe de fi i ckoljon b et aubak lijkt een beetje op verven
“Y T i —" 18. Leg de rolleties op de bakplaat.
19. Zet de bokplaat ongeveer 10 minuten n de
9. Zet enkele platte borden klaar. o D bia) Bk e arctfle v o
10. Meng het gehakt met een vark OF rog leuker: worstenbroodies. Het 1s belangrk dat 2e echt
stroop je mauwen goed op en meng het gehakt goed goar zjn. Als je niet zeker bent, snijd er dan
met je handen Blif kneden tot alles goed gemengd eentie open en ki of het gehokt doorbokken is
© (o reet o handie daorna el goed WSSO 20, Noam do bakplaat ut do oven (verget o
rahurg) ovenwanten riet]) en zet 2e op een rooster.
11, Neem een beetie gehakt en rol er een worstie Laat de vieesrolleties afkoelen ‘l
van met je twee harden 21 Leg ze op een mooi berd en gq et het bord &
12. Neem een bakplaot en een stuk bakpapier. Leg het rond,zoda’hederaenwnroleﬁekanneme‘ 5
babpopler: op ds balplaat. 22 Vargt do st nefl N\ @, o,
? 13. Snid het bladerdeeg in sfukken -I &
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