Vanille cupcakes ‘Cup of Christmas’
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Bak 12 vanillecupcakes. Snijd indien nodig de kapjes van
de cupcakes af zodat de cupcakes een plat opperviak hebben.
Rol en stukje van de rolfondant uit tot een lapje van 2 mm
dik. Steek hier met de plunger cutter 4 ijskristallen uit.  Kleur
1/3 van de overgebleven rolfondant met de groene voedings-
kleurstof en 2/3 met de rode kleurstof, Rol de rolfondant vit tot
lappen van 2 mm dik. Steek met de rende uitsteker vit de rode
en groene rolfondant respectievelijk 8 en 4 rondjes en bevestig
ze met een likje botercréme op de cupczkes.  Maak metde
siliconenmal 4 strikken van de overige rode rolfondant en rol er
nog een aantal kieine besjes van. Maak met de plunger cutter
hulst 8 huistblaadjes van de overige groene marsepein.  Smeer
met her kwastie de bovenkant van de cupcakes in met een dun
laagje water, Plaats de strikken, de ijskristallen, de hulst, de besjes
en de overige decoraties erop.

12 vandllecupcakes (zie p, 12) « 350 g rolfondant « rode
en groene voedingsideurstof s Mkje botercréme, glazuur
of jam o kerst sulkerstroolgoed

muffinvorm « papéeren callecupjos « roller « plunger
cuttars ijskristal en hulst » uitsteekvormpje rond met
kartals « siliconenmal strik » kwastje » water

Vadersenmoeders ini
-1 voor jonge ouders



