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DE ZAK VAN SINTERKLAAS

325 g donkere kandijsuiker

DE ZAK VAN ZWARTE PIET
500 g bloem
& g bakpoeder

10 g speculaaskruiden
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MIX VOUR

SPECULAAS

BEREIDING

Vul de zak van Sinterklaas met de suiker,

Vul de zak van Zwarte Piet met de bloem, het bakpoeder
en de speculaaskruiden.

Schijf of kleef de recegtfiche op de achterkant van
een van de twee zakiken.

RECEPTFICHE VOOR 25 DUNNE SPECULAASJES

Meng de inhoud van de zak van Sinterklaas met 175 g boter
op kamertemperatuur.

Zeef de inhoud van de zak van Zwarte Piet erbij en meng
goed. Voeg 25 g ei en 75 g melk toe en kneed goed doar.

Wikkel het deeg in plasticfolie en laat 24 uur rusten in
de koelkast.

Verwarm de oven voor ap 180° C. Bekleed een bakplaat
met bakpapier. Rol het deeg op een bebloemd werkviak
uit tot 1/2 cm dik.

Steek de speculaasjes uit met de koekjessteker en leg ze
op de bakplaat met 5 cm ruimte ertussen.

Bak de speculzasjes 10 minuten in de aven en laat ze
atkoelen ap een taartrooster,
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