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Dit recept is afkomstig uit het boek Frozen yoghurt
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COULIS

CHOCOLADESAUS

vear 500 g saus of 6 porties
* berelding 10 minuten

0l SLAGROOM, 208 =l MILK. 200 g FURE CHOCO
LADERIN STUKJES, 40 g BOTER, 40 ¢ SUIKER

LERCIDING

Brerg de slagroom en medk xachohes segen & kook ain
Neem de pan van het vuse. Roer de stubdien dhocolede
endoce tot xc gexmolten i, Voog de boter en nriker noe
en verhit hex gehocl al roerend roe een gladde saus

DULCE DE LECHE

voor 500 g seus of 6 porties + voor
berelding 10 minuten * bareiding | uer

1IVOLLE MELK, 599 g KRISTALSUIKER (OF
AGHLUKE DELEN KRISTALSUIN IR EN RIFTSUIRER

P ZUIVERINGSZOUT, MEAG VAN | VANILLESTOKIR
SNUF FLEUR DE SEL

BEREIDING

Verhit alic ingredienesa al rocrend in cen pan op hoog
vuur. Zer bet vue halfhoog xodrs de melk begint e
verkleunn en roer to her mengac! de poweanste dewt
en dikre hock, Ssop het kookproces dooe de pan in e

groacie P: met lu;::nu: : ::::' of deoc het <en nog gladdere vextuur

FRAMBOZENCOULIS

voar 500 g coulls of 6 porties » voors
pereiding 10 sminuten » afkowlen | vur

190 g FXAMNOXEN, 120 g AGAVESIROOP,
I CITROENSA?

AEREIDING

Spoed de frambosen o doc 22 in cen pan e woeg de
sgozumoop m het crroensp e Breng her geheet al
roerend met een booten bepd s de keok. Neem de pan
va het suor en wchenk de coulis dooe et pantaeef om de
zaadjes van de frarebozen e verwijderen. Lase de coulis
sfkozhen in de knelkan,

AARDBEIENCOULIS
A LA MINUTE

vo0r 500 g sous of & perties » bereiding
5 miauten

SIE ¢ AARDBEIEN, } of KRISTALSUIKER,
FALSAMICOAZIN

BEREIDING

W de madbeies, wniid 2¢ i sukjes en meng 2 mer de
mulker en sen ke scheurje azijn in de Mender weeen
gladde s Schenk de coulis dooe een puntzeef wor

™\ MARCEL, CHOCOLADEFREAK

o ol

Je kans de chacoladerans afdebhen wer plasticfolic en in de koelkast braures,

Warm de saus kavt vwar gebraik even au bain-warie ap,

Vadersenmoeders ¢nl

voor jonge ouders



