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Verwarm de oven voor op 180 °C
7eef de bloem en pakpoeder boven een kom.
Meng met een garde de sulker en het zout exdoor.
Mix in een andere kom het el met de melk, de
zonwc‘ulocmol‘»e en de vanille. \oeg beide mengsels bi
elkaar en mix 28 op \age stand, Yot een glad pesiag.
Mix hel besiag vervolgens Nog 10 seconden o9 ae
CAKE hoogste stand. Zet de cupca\kevounp,es in de cupcake:
200 gr bloem tray en vul 7e voor driekwart met het Desiag.: Bak de
1 eetl pakpoedet {7 gr cupcakes in de VOO(\'L'IW?deC oven in ongeveer
220 g1 Suiker 26 minuten gadr
mespunt zout
1€ [LLECREMI
180 mi melk Doe de zachte poter met dé poedﬂsu'\\(ef in de kom
g0 mi zor.neb‘.o«'emc-he van een kcukenmachmc. Klop de boter ustig met de
merg g_cschmap: it een vaniliestokje @1 bx.‘.schophaak luchtig. DIt duurt minstens 40 minuten
1 eetl natuurdik wanille-extract Gebruik £€N mixer als i€ geen kcukcnmachine hebt.
Roer de bar.kc'tb.akkefsroom glad met een garde €n
VANILLECREME voeg deze geleidelik toe aan de luchtige boter BYijf
250 gr boter (0P Xun'.er'.crnpm.tu\m kloppen tot alles goed _a,emcngd 5.
60 gr (:Ocdcx*suker
250 gr b-.mkclba‘c‘u:-v\'xnn (zic hoofdstuk Rasisrecepten LARNERIN
toppings oP pag. 28) Bestrijk de cupcakes met de kersenjam schep de
vaniliecreme in een gpuitzak met een gladde spuit-
GARNER\NG mond en verdeel de creme s een flinke dot aver de

1 pok kersen) i kersenam gestrool € cupcakes met een peetje
oy g1 hapetsag, P f hagetsiag Doop du Kersen in de kersenyum €9 zel
12 verse kerser deze hoven op de cuptakes
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